
CLASSIFICAÇÃO COLHEITA

Vinho Regional Alentejano 2018

Castas TIPO DE SOLO

Touriga Nacional, Aragonez & Syrah Argilo-calcários

VITICULTURA

Uvas vindimadas manual e mecanicamente.

VINIFICAÇÃO

• Desengace com esmagamento mínimo diretamente para a prensa.
• Contacto com as peliculas durante uma prensagem suave e progressiva.
• Clarificação pré-fermentativa de modo a obter um mosto limpo com intuito de 

dar origem a aromas limpos e uma fermentação muito saudável.
• Fermentação em cubas de inox a temperaturas baixas e estagio em borras finas 

com battonage constante.

ANÁLISE

Teor alcoólico: 12,5%
Acidez Total: 6,3g/L; pH:3,2
Açucares Redutores: 2,8 g/L

NOTA DE PROVA

Lote de Aragonez Touriga Nacional, Trincadeira e Syrah que resulta da seleção de 
uvas das zonas mais frescas e com maior acidez, essa é a sua espinha dorsal.
Este vinho tem uma cor rosada suave, aromas limpos e bem percetíveis de fruta 
muito fresca.
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80 caixas / 5 níveis / 120 x 80 x 150cm / 640kg

5602182430238
15602182430235
22042180 10

mailto:comercial@ravasqueira.com
http://www.ravasqueira.com/

